clalienRe sz st e e e
Méli-mélo de tomates de saison et tartare de courgette,
basilic, salade, mozzarella di bufala DOP ou burata DOP.
jambon de Parme et balsamique

SClsare = Tra s 16,00 € e
Crispy de filet de poulet mariné a I'italienne, croditons, i :
ceuf mollet et copeaux de parmesan

= A Tataki de thon au citron vert, conchiglie au pesto,
; haricots verts et mange-tout, tomates cerises, olives noires : : — ‘
e Choisissez vofre mozzarella ef ce qui
= SAUMTON HEGROIS, oo s il s i, 17,00€ . R e
Saumon mariné sur sa gaufre, mascarpone aux cébettes, ':» ::"?"Mozzar'e‘lla'di bufala .~ -

jeune pousse de salade, concombre, radis et tomates e
marinés e B¢ ; :
- +Burata de chévre

eDoleNita T

SALAD’'BOWL

" -Burata crémeuse au lait de bufflonne

va I'accompagner

_ , i R 1 00°€
Tomates confites et pousses d'épinard-au pesto,

jambon cru italien, jambon blanc truffé, spianata

«Poké-di SalmMoOBBE Zre i 18,00 € S

Tartare de saumon et de mangue au yuzu et cebettes,
avocat, tomate et féves de soja marinées sur son riz de

i NopBgiennd s L e

~ Saumon mariné maison et sa créme ciboulette, assortiment de

Camargue tomate de saison et pes'to: av'ocatvet tartare de courgette
sParédi-Manzo.4 00 2 it (VAVES

Emincé de beeuf, linguine au pesto rosso et pistache,

courgette et tomate

* Salaison italieNNe v

mortadelle, oignon et cornichon

et tome de montagne

i
......

- Traditionnelle escalope a la milanaise...... 17,00 €
Fine tranche de veau panée et dorée,
accompagnée de pates au basilic

- Magret de canard roti au fumoir................ (EXES
Sauce Pélardon et tomates confites

« Pluma de cochon Duroc de Batallg............ 18,00 €
Grillé servi avec son beurre persillade

« Entrecéte de beeuf Simmental - 250g....... 19,00 €
- Cote de beeuf race Charolaise - 450g......... 28,00 €

- Risotto con scampis...........ccevvee. 16,00 €

Crevettes a I'ail et au parmesan, tagliatelles de :

e ‘ . - Burger Chicken GOUrMand ..o 16,00 €
Poulet pané, tome, coleslaw, oignons,

< Risottoaalpoll:. e s 15,00 € sauce parmesan, basilic, frites

Poulet croustillant et risotto aux tomates et basilic

Jambon cru italien, jambon blanc truffé, spianata, coppa,

Jambon cru italien, jambon blanc truffé, spianata, coppa,
mortadelle, oignon et cornichon, Pélardon, Talegio,

ooooooooooooooooooooooooooooooo

. Les hlanches

2o Marcelling o.miiiivin, 13,00€
: - (réme fraiche, lardons, oignons,
- champignons, jambon cuit, emmental

r 2 CaldBise s i 12,00€
- Créme fraiche, pélardon (fromage de
- Chévre), emmental

;. «Rasealorad & s 14,50 €
- (réme fraiche, saumon fumé,
- mozzarella di bufala, roquette, pesto

Moo Capratla s 14,50 €
- Créme fraiche, fromage de chévre

- et miel, speck, amandes effilées,

Doissons

© roquette, pesto, emmental ,
o Nimolsa et o g i 1450.€ -

ooooooo

- Tartare de courgette, ricotta a la menthe
et tomates marinées ... v,

- Tarte sablé a la brandade maison
aux légumes de saison.............eceeeen.

- Assiette de charcuteries

itallanness. i T

- Tomates de notre maraicher et

oZzatella. i e 8,000 €

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

i

- Tartare de beeuf classique.............
eDolbles S s

- Tartare de boeuf a l'italienne...... 23,00 €
Mariné échalotes, capres, tomates confites,

artichauts marinés, et burrata DOP

» Carpaccio de boeuf dassique ........

et de salade verte Pty
v ¥ z 2
* Q‘ 3

00T P LY R 10,00 €
Tomate, jambon, emmental
«Reging.yis e L 100E:

- Tomate, champignons, jambon,
emmental
v icilienng st i 11,00 €
Tomate, anchois, capres, emmental
» Andalouse.........ccovvrernes o VRS

Tomate, poivrons, chorizo, ceuf,
emmental :

“Acapulcos.aafigins 1200€

Tomate, viande hachée, poivrons,
oignons, emmental -
«FRFumee: 1450 €

Tomate, mozzarella de bufflonne
fumée, speck, tomates cerises

14,50 €
Copeaux de parmesan, accompagné de frites

ST

+ 4 S3iS0NS.1vui. B 11
- Tomate,_po‘ivr‘on; cgeurs d’a_rtichaut; .

aubergines, champignons, emmental

- PEeSCAtOre. i, 1450€

Tomate, _séi‘ch'e,--'n’oi):(dé‘;?):t:--_lfz:iéd'ues ‘

marinées a 'huile d'olive et au citron,
- crevettes, emmental ¥

Les Calzones

Accompagnée de salade verte
NOIEANO. v 13,00 €
Tomate, jambon, champignons,
emmental, ceuf S

o SAMOUIAL. il osi ti s 14,50 €

- Sauce tomate, viande hachée,

- Seiche grillée, sauce Vierge.......... 20,00 € - (réme, brandade, spianata, courgette, oignon, chorizo, emmental,
<AllaCarbonata: o o o 1350 € Pk A e S pllancha e - persillade, mozzarella oD Bufgia s Sia 1450 €  sauce Samourai
Joue de cochon guanciale, parmigiano DOP, oot tonhide ét L5 menthe """"" 3 . ~ Tomate, mozzarella di bufala, pesto, B T R S e 1450 €
ceuf bio et basta ! La vraie recette italienne J * Les hases fomafe tomates cerises, roquette Créme fraiche, poitrine fumée,
- Filet de bar aux olives...... 21,00€ ' <Fromias d blochon

Ala Cannvaca  acae oo oo s HHELAC DAL AUX OIVES oot 5 X ; cFromaqend. o ‘]3’00 £ pommes de terre, renlochon
Bz;tzillligcj rSgenr;ngeair?wesanetJambonde ParmeMSO 5 Roti sur sa peau servi avec un jus aux olives M e S c%lévre gorgonzola, emmental ~ eémmental

' ' accompagné de légumes de saison . Tomate, emmental '
» Alla Polpete...oimumssmisisins 1450 € NG ol D R TV s e el I R e e R i e L SR o R
Boulettes de beeuf a I'italienne, sauce tomate relevée : :
et chips de coppa
“AllaNorma: i s S s 14,00 € / ST
Sauce tomate relevée, aubergines confites, speck, A EUCT (L1 PRRE——————— 6,50€
basilic et parmesan s DécaGOMEMAnG: - Lot s e L, 7,00€
* PEPErONe v o e 1500€ STiramist Eassie s e e .650€  +Le Chou des Garrigues ......... NE L 6,50€ 1€ GOUMEANG o 7,00€
Croustillant de poulet, créme de poivron et spianata, Sabdadafi b 3 o Cifa Bhitol 450€
persil et parmesan e Tiramisu-frambolse oo o a iy o 6,50 € SIAHEEEIARCS SOIDEE ror,nann’ NGO v R B i e =t

e Spéculaos et capamel st heurre'salg s sauce chocolat blanc et spéculos < EXPIESSO CON: PAMNQe i b i 450€
<AlArrabiatlas 13,50 € , . Pavl fruit s :
Sauce tomate pimentée, olives noires, ail et persil, burata Aloslleux 3t chocolat 650 € dydve au'x Ll roug?S """""""""" LA : » a6 ATTOQATO e b s o Bevssebls i sl

o S R S R ; Salade de fruits rouges servie dans une meringue, (réme glacée a la vanille arrosée de café serré et chaud
* GNOCCNIS CON SAIMONE e 1550€ “Pannacalii: i ke ARaR e Do 6,50€  chantilly et coulis de fruits rouges ;
Créme de mascarpone et saumon mariné, basilic et Goilde Frit o | Ch " i R STl o U] T Sl IR NS ¥ g 4,00€
o oulis de fruits rouges ou chocolat ou carame eesecz? € aux citron ver Café double, créme fouettée, poudre de cacao
, au beurre salé T L Gl bR S N R SR I R St 6,50 €

- Lasagne di Manzo ............cccereeees 14,00 € S e e fruits iy SR ; s EXDTESSO 0T LG AR e OB at e 350€
Traditionnelle lasagne au bceuf et mozzarella di bufala, * 21a0€ 0. TIUILS TTAIS s 6,50 € - Soufflé glacé a la mandaring ... 6,50 € (afé et Grappa (eau de vie italienne
gratiné au parmesan, ail et basilic K Heénorme Profiterole . i abia i Lo iy 650€ - Assiette de fromage italien ... 9,00€  servie dans un petit verre)

Coupes classigue

Duo café chocolat accompagné d'un coulis au caramel beurre salé

Bounty
Dame blanche
Plaisir caramel nougat

Tutti frutti

Coupes sourmandes

Délice de meringue

Plein fruit glacé
Croquant au spéculoos

Coupe piémontaise aux marrons

ltalissima
(Café/Chocolat liégeois

Banana split a l'italienne
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Far o

» Colonel,

» Coupe Limoncello,
» Coupe Get-menta,
» Coupe Poupée

« \/énitienne,

Coupes alcoolisées 7,50 €

Composez votre coupe

Coppa 1 boule de creme glacée ou sorbet parfum au choix.............
Coppa 2 boules de créme glacée ou sorbet parfum au choix...........
Coppa 3 boules de créeme glacée ou sorbet parfum au choix...........

Supplément chantilly
Supplément coulis chocolat, caramel beurre salé, framboise

-----------------

Parfums sorbets : citron vert, mandarine, fruits de la passion, noix de coco, framboise,

fraise, cassis

Parfums crémes glacées »nougat, yaourt, vanille, chocolat, café, spéculoos, tiramisu,
stracciatella, caramel beurre salé, rhum-raisins, menthe/chocolat, marrons,
fraise-basilic, romarin, citron-basilic

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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